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Robot Coupe Blixer 4 
 
Tischmodell 

 
Mixer/Emulseur für:  
- rohe, gekochte, flüssige,  

  halbflüssige, sowie  
  teigartige Waren 

Verarbeitung:  
- hacken, pürieren, schäumen, 
  Suppen, Saucen etc. 

- Für Spitäler, Restaurants und Bars 
 

 

Typ Blixer 4 

2 Geschwindigkeiten 1500/3000 U/Min. 

Anschluss 400 V / 1000 W 

Inhalt 4.5 Liter 

Art. Nr. 40.0467 

 
 

 
 
 

Robot Coupe R 4 V V  
 

Tischmodell 

 

Verarbeitung: 
- hacken, emulgieren, kneten, 

  zerkleinern 
- Terrinen, Teig, Saucen etc. 
 

 

Typ R 4 V V 

Geschwindigkeit stufenlos 300 – 3500 U/Min. 

Anschluss 230 V / 1000 W 

Inhalt 4,5 Liter 

Art. Nr. 40.0468 
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Blixer und Cutter 

40.01 A 
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Cutter R2 

 
Tischmodell 

 
Verarbeitung:  

- hacken, emulgieren, kneten, 
  zerkleinern 
- Für Spitäler, Restaurants und Bars 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

Profi Cutter Typ C1 

 
Tischmodell 

 

 
 

Typ Profi Cutter Typ C1 

Geschwindigkeit 1400 U/Min. 

Anschluss 230 V 

Inhalt 3 Liter 

Gewicht 12 kg 

Grösse 40 x 32 / 32 cm 

Art. Nr. 40.0579 
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Typ Cutter R2 

Geschwindigkeit 1500 U/Min. 

Anschluss 230 V / 550 W 

Inhalt 2,9 Liter 

Art. Nr. 40.0112 

 

Cutter 

40.01 B 

 


