Friteuse

\atlentinez

SWISS MADE

Tischfriteuse

Standard

- tiefgezogenes Edelstahl-Olbad aus
einem Stlick
- Olbad herausnehmbar zur leichten Reinigung
- einfache Bedienung
- gesicherter Kugelhahn mit geradem

Ablauf

Art. Nr. Modell Volt kW Abmessung Liter
40.0452 BB-55 3x400 | 7.1 40x45x27/42 | 2x5
40.0573 TF7 1x400 | 3.6 28x41x27/42 | 7
40.0574 TF77 2x400 | 2x3.6 | 56x41x27/42 | 2x7
40.0228 TF77T 2x400 | 2x4.6 | 56x41x27/42 | 2x7
40.0575 TF10 3N400 | 6.9 36x41x27/42 | 13

Friteuse
Standard

- Tiefgezogenes Edelstahl-Olbad aus einem Stiick

- Hochklappbare Heizkérper

- mit Kaltdlzone zum entfernen der Riickstande

- mehr Leistungsfahigkeit dank
programmierbarer Leistung

- automatisches absenken der Oltemperatur im
Stand By; Turbo fir TK- Pommes-Frites

- Verstaufach fir Deckel

- verminderte Olkapazitit

- maximale Isolierung flur Energieersparnis

Art. Nr. Modell Volt kW | Abmessung Liter
40.0341 EVO 2200 3N400 | 14.4 | 40x60x85 2x7-8
40.0065 EVO 400 3N400 | 14.4 | 40x60x85 15-18
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Friteuse

BERTO'S®

the best catering equipment

Standardausfiihrung:

- aus rostfreiem Edelstahl

- Die Temperaturkontrolle erfolgt tGber ein bis 190 C
einstellbares Thermostat und ein Sicherheitsthermostat

- Durchschnittliche Frittierdauer 4 Minuten.

- Vorheizen 4-6 Minuten (von 20 auf 190C).

- Schutzgitter im Behalter

Elektro-Friteuse Tischgerat - 10+10 LT

Typ E7ZF10-8BS
Grosse 80x70/29 cm
Anschluss 400V / 9x2 kW
Gewicht 48kg

Art. Nr. 40.0192

Optional: Modell mit 2 oder 4 Halbkorben

Elektro Friteuse Standgerat - 10+10 LT

- Hohenverstellbare FllRe

Typ E7ZF10-8MS
Grosse 80 x 70 /90 cm
Anschluss 400V / 9x2 kW
Gewicht 82kg

Art. Nr. 40.0752

Optional: Modell mit 2 oder 4 Halbkorben
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